
 

PER RISPETTARE LA STAGIONALITÀ DEI PRODOTTI DELL’ORTO E DELLE MATERIE PRIME, ALCUNE PORTATE 
POTREBBERO SUBIRE VARIAZIONI. 

 

POLVERE DI STELLE 
Euro 350 a persona 

 

ABBINAMENTO 5 CALICI DI VINO 

Euro 200 a persona 
 

 

 
 
 

 

MUGO  

Scampo al vapore di tartufo bianco, salsa ai pinoli tostati, olio al pino mugo. 

COJ 

Foglie croccanti di cavolo-verza frisé, lardo e jus al kimchi . 

DETROIT  

Barbabietola cotta in papillotte, latte vegetale e pickles aciduli. 

MITONÉ 

Ravioli di vitello, zabaione profumato ai chiodi di garofano. 

SANDRE 

Lucioperca arrostito, infusione di noci fresche e caviale di luccio. 

MARENGO 

Faraona glassata alla Marengo, condimenti Bonaparte. 

MARINO 

Sorbetto al mandarino, composta di agrumi, zuppetta anise’. 

VICTORIA 

Salume di ananas Victoria, sorbetto alla brace e vaniglia di Tahiti.  

 

ABBINAMENTO 5 CALICI 
 

DOMAINE COLETTE GROS CHABLIS 2022  

CHÂTEAU ROMASSAN OTT. BANDOL ROSÉ 2018  

DEUTZ CHAMPAGNE BRUT CLASSIC 

BATASIOLO BRICCOLINA 2016 

COOS RAMANDOLO IL LONGHINO 2012 


