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BISTROT SUNSI

CITROUILLE, CEPES ET CHATAIGNES
Mercredi 20 Novembre 2024

AMUSE-BOUCHE
FUSILLONE SOUFFLE A LA "CARBONARA'
ET VIANDE DE CHEVAL EFFILOCHE

TARTELETTE SALFE A LA MOUSSE DE CHEVRE,
PRUNES FERMENTEES ET POUDRE DE POIREAU BRULE .

TARTARE DE CHEVREUIL, POMMES VERTES
ET GELEE DE FRAMBOISE.

**********

ENTREE
LINGOT DE CHOU CAVALIER AUX CEPES SAUTES,
SAUCISSE DE VEAU ET ECUME DE LAIT DE CHEVRE

**********

PATES
TORTELL AUX CHATAIGNES FARCIS A LA MORUE, BEURRE SALE
AUX FLEURS DE CAMOMILLE ET CREVETTES MARINEES.

**********

PLAT PRINCIPAL
FILET DE CERF CUIT A POINT, POTIRON GRILLE ET COMPOTE
FPICFE DE COINGS, INFUSION CHAUDE AU GENIEVRE
SAUVAGE DE LA VALLEE DU CHISONE

**********

DESSERT
'SOUS-BOIS D'HIVER"
AVEC GIACE AUX CHATAIGNES ROTIES

**********

CAFE & PETITS FOURS

85,00 € PAR PERSONNE, HORS BOISSONS



